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ORO DI NAPOLI - PIZZERIA NAPOLETANA

Benvenuti bei Oro di Napoli am Sportpark!

Wir setzen die Tradition der echten neapolitanischen Pizza um. Unsere Pizzen

werden mit hochwertigen Zutaten wie San Marzano Tomaten, Fior di Latte und
handgefertigtem Biiffelmozzarella zubereitet. Unser Ofen, gebaut von Stefano
Ferrara, backt jede Pizza bei 480°C in nur 60-90 Sekunden perfekt.




NEAPOLITANISCHE

ANTIPASTI

Originale neapolitanische Gerichte

Crocche di Patate (100 g) 21 4006
Cremige Kartoffelkroketten, gefiillt mit Provola Affumicata

Frittattina Classica (140 g) 210 6,006
Frittierte Pasta mit Bechamel, Schinken und Kase

Frittattina Cacio e Pepe (140 g) 210 6,006
Frittierte Pasta mit Pecorino und Pfeffer

Arancino (140 g) %310 550€
Frittierte Reisballchen, gefiillt mit
Fleischragout und Erbsen

Crocche Mignon 2" Kleine Kartoffelkroketten 6,506
Frittattina Mignon Kleine frittierte Pasta je 2 stiick
Arancino Mignon Kleine gefiillte Reishallchen

wahlweise glutenfrei +2,008

ANTIPASTI

Kostliche Vorspeisen, ideal zum Teilen

Portion Pizzabrot' 500€
Ofenfrisches Pizzabrot, knusprig und aromatisch

Portion Schwarze Oliven 4006
Gewiirzte italienische Oliven

Bruschetta con Pomodoro e Basilico’ 150€
Frische Tomaten und Basilikum auf hausgebackenem Ciabatta

Carpaccio di Manzo?’ 1450 €
Diinn geschnittenes Rindfleisch mit Rucola, Parmesan,
Honig-Senf-Dressing und hausgebackenem Ciabatta

Burrata? 1250€
Frische Burrata, serviert mit Rucola, Kirschtomaten,
Balsamicocreme und hausgebackenem Ciabatta

Knusprige Kostlichkeiten

aus Neapel - unsere frittierten
neapolitanischen Spezialitaten
sind ein Geschmackserlebnis
der besonderen Art!

Vitello Tonnato™ 234 15,50 €
Zartes Kalbfleisch mit Thunfischsauce,
Kapern und hausgebackenem Ciabatta

Gemischte Antipastiplatte (vegetarisch)"2 16,50€
Burrata, gegrilltes Gemiise, Oliven,
Bruschetta und hausgebackenes Ciabatta

Gemischte Antipastiplatte'? 2050€
Burrata, Parmaschinken, Salami Napoli, Bruschetta,
gegrilltes Gemiise, Oliven und hausgebackenes Ciabatta



INSALATE PASTA

Frische Salate, serviert mit frischem Ciabattabrot Pastagerichte aus dem Hause La Fabbrica della Pasta Gragnano

Insalata Mista 8506 Tagliatelle al Ragii Napoletano 2 16,50€

Gemischter Salat mit Paprika, Gurke und Kirschtomaten Tagliatelle mit traditioneller Ragli-Sauce

mit Balsamicodressing
| Gigli al Pesto™ 25 13,506

Insalata Grande 2 1250 € Gigli-Pasta mit hausgemachtem Basilikumpesto

GroBer gemischter Salat mit Tropea Zwiebeln,

Himbeerdressing und gehobeltem Grana Padano Paccheri con Pomodoro e Stracciatella™? 12,50€
Neapolitanische Nudeln mit Tomatensauce

Rucola Bufalina? 13,50€ und cremiger Stracciatella

Rucola, Kirschtomaten, Biiffelmozzarella, Basilikum,

Pinienkerne, Olivendl und Balsamico Pasta Per Bambini (fiir Kinder)' 8,50€
Pasta con aereo, macchina, treno

Rucola Burrata? 1450 € Kindernudeln (La Fabbrica della Pasta Gragnano)

Rucola, Paprika, Kirschtomaten, Burrata, Basilikum, mit TomatensoBe, serviert in lustigen Formen wie

Pinienkerne, Olivenol und Balsamico Flugzeug, Auto und Zug.

Liegenkase Salat 25 1450 € Alle Nudeln auch glutenfrei erhaltlich +500€

Salatmix mit karamellisiertem Ziegenkase,
Feigen, Walniissen und Honig-Senf-Dressing

Lusatze fiir Salate
Liegenkise? 3,006
Mozzarella di Bufala?
Thunfischfilet?
Burrata Kugel?

Unsere Pasta stammt aus dem pramierten
Haus La Fabbrica della Pasta di Gragnano -
echte Handwerkskunst aus der Heimat der
besten Pasta der Welt.




PI ZZ E C LAS S I C H E Alle Pizzen auch glutenfrei erhaltlich

Die Klassiker der neapolitanischen Pizza

Marinara (vegan)'

San Marzano Tomaten, Knoblauch, Oregano, Olivenal

Marinara Speciale*2*

San Marzano Tomaten, frisches Basilikum, Oregano,

Knoblauch, Pecorino und Sardellen

Margherita (vegetarisch)"?
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Basilikum

Margherita Bufalina (vegetarisch) 2
San Marzano Tomaten, Biiffelmozzarella, Basilikum

Doppia Bufala (vegetarisch)'?
San Marzano Tomaten, extra viel
Biiffelmozzarella, Basilikum

Provola e Pepe -2
San Marzano Tomaten, geraucherte Provola,
frisches Basilikum, schwarzer Pfeffer

8,906

10,50 €

11,50€

1250€

14,00€

13,50 €

Prosciutto e Funghi 2
San Marzano Tomaten, Fior di Latte,
Schinken und Champignons

Funghi con Olio di Tartufo (vegetarisch)'2
San Marzano Tomaten, Fior di Latte,
Champignons, Triiffelol

Salame Napoli™21
San Marzano Tomaten, Fior di Latte,
Salami Napoli und Basilikum

Salame Piccante 21
San Marzano Tomaten, Fior di Latte,

pikante Salami und Basilikum

Capricciosa™ 2

San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Champignons,

Oliven, Prosciutto Cotto, Artischocke

Tonno ™24
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Thunfisch,
Tropea Zwiebeln, Oregano

+450€

14,00€

13,50 €

13,50 €

1400€

14,50 €

15,50 €



PI ZZ E S PEC I ALI Alle Pizzen auch glutenfrei erhaltlich +450€

Kreative und besondere Pizzavariationen

La Spagnola™21 14506 Spinaci al Limone (vegetarisch)™2 14006
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Spinat,
Chorizo-Salami, Chiliflocken, Honig Kirschtomaten, Pinienkerne und Zitronenol
Patate con Salsiccia e Olio di Tartufo’ 2 * 15,50 € Genovese (vegetarisch) ™2 15,50 €
Ricotta, Kartoffeln, Rosmarin, Salsiccia und Triiffelol San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Biiffelmozzarella,

Pesto, Kirschtomaten, Grana Padano Flakes
Burrata (vegetarisch) -2 11006
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Rucola, Salsiccia e Friarelle™21. * 15,50 €
Kirschtomaten und Burrata Friarelle (Stangelkohl, eine neapolitanische
wahlweise mit Bresaola +500€ Gemiisespezialitat), Salsiccia, geraucherte Provola
Gorgonzola (vegetarisch) "2 * 1450 € Verdure (vegetarisch)? 14006
Spinatcreme, Fior di Latte, San Marzano Tomaten, Zucchini, Aubergine, Paprika
Gorgonzola und Kirschtomaten und geraucherte Provola mit einer Prise Cacioricotta

Unsere Pizza — ein Meisterwerk aus bhesten
Zutaten: San Marzano Tomaten, Fior di Latte,
handgemachtem Biiffelmozzarella aus Kampa-
nien und viel Leidenschaft, wie in Neapel.

* Pizza bianca



DOLCI

Hausgemachte Desserts Gluten- und laktosefreie Desserts

Traditionelles Tiramisu, zubereitet mit Klassisches Tiramisu, zubereitet mit

Mascarponecreme und Loffelbiskuits glutenfreien Zutaten und laktosefreier Milch

Tiramisu Pistacchio ™23 1506 Cheesecake Pistazie (glutenfrei)2 5.1 8,50€
Tiramisu mit einer cremigen Pistazienfiillung Cremiger Pistazien-Cheesecake, glutenfrei

und zartem Biskuits und mit laktosefreier Milch

Fiocco di Neve Classico (60 g)*2 5006

Eine weiche, luftige Brioche, gefiillt mit einer

zarten Creme aus Milch und Ricotta Vegane Desserts

Fiocco di Neve al Pistacchio (60 g)" 2% 590€ Cheesecake Pistazie (vegan, glutenfrei) s &1 8,50€
Eine weiche Brioche, gefullt mit Ricottacreme Cremiger Pistazien-Cheesecake, vegan und ohne Gluten,

und Pistazien, glasiert mit Pistazie zubereitet ohne tierische Produkte, wird als Semifreddo serviert

Lusatzstoffe und Allergene
1Glutenhaltiges Getreide

2 Milch und Milcherzeugnisse
(einschlieBlich Laktose)

Lust auf einen Hauch Dolce Vita? Unsere

B 3ot Desserts bringen Italien auf deinen Teller!

*Fisch und Fischerzeugnisse

5 Schalenfriichte
(Niisse: Pistazien, Walniisse)

6 Sellerie und Sellerieerzeugnisse
7 Senf und Senferzeugnisse
8S0ja und Sojaerzeugnisse

9 Schwefeldioxid und Sulfite

10 Konservierungsstoffe



UNA GENA SENZA
VINO E COME UN
GIORNO SENZA SOLE



WASSER SOFTDRINKS

Fiordilino Acqua Minerale Naturale 051 5,506 Goca-Cola’ 0,331 3,506
0,751 6,506
Coca Zero "2 0,331 3,508
Fiordilino Acqua Minerale Frizzante 051 5,506
0,751 6,50€ Paulaner Spezi ' 051 4106
S ! FTSC H O R LE N Paulaner Spezi Zero "2 0,331 3,506
Wolfra Orangenlimonade * 0331 400€
Wolfra Apfelschorle 0,331 4006
Wolfra Zitronenlimonade ° 0,331 4,006
Wolfra Rhabarberschorle 0,331 4,008
Wolfra Krauterlimonade ? 0,331 4,008
Wolfra Johannisheerschorle 0,331 4,006
Wolfra Eistee Zitrone * 0,331 4,006
Wolfra Eistee Pfirsich 0,331 4,006
Effect Energy Drink 0,21 4006
Schweppes Bitter Lemon ° 021 3,506
Schweppes Ginger Ale 3 021 3,506
Schweppes Tonic Water ° 021 3,506
Schweppes Pomegranate 3 021 3,506

Orangina 0,251 4508



APERITIF TIME  SPIRITUOSEN :zc

Dienstag his Donnerstag von 17:00-19:00 Absolut Vodka 2506
Zu jedem Aperitif, Gin & Tonic oder alkoholfreiem Special gibt
es unsere kostlichen neapolitanischen frittierten Mignon Villa Massa Limoncello 3508
- Crocche Mignon: Kleine Kartoffelkroketten 10"
- Frittattina Mignon: Kleine frittierte Pasta 101 Villa Massa Amaretto ® 3906
- Arancino Mignon: Kleine gefiillte Reishallchen 311

Malfy Gin Originale 4506
Aperol Spritz3 8,508 Con Limone, Con Arancia, Rosa
Campari Spritz? 9,006
- DIGESTIF zc.
Sarti Lemon Spritz 9,006

Ramazzotti 2506
Limoncello Spritz 9,008

Sambuca 3,006
GIN & TONIC

Averna 2506
Malfy Originale Gin & Tonic 11,508

Frangelico® 2506
Malfy Con Limone Gin & Tonic 11,506

Crema di Limoncello 3506
Malfy Con Arancia Gin & Tonic 11,508
Malfy Gin Rosa Tonic 11,50€

NON-ALCOHOLIC
SPECIALS

Crodino Rosso? 5,506

Crodino Biondo? 5,508



BIER VOM FASS VINO ROSSO

Hacker-Pschorr Miinchener Hell ’ 051 4006 Sangiovese® 0151  650€
Flasche ~ 2750€

Hacker-Pschorr Radler ’ 051 3506
Fiano di Avellino® 0151  650€

FLASC H E N BI E R Flasche 2750 €

Montepulciano DOP Rocca Vent Tollo® 0,151 6506

Hacker-Pschorr WeiBbier ’ 051 400€ Flasche 2150 €
Hacker-Pschorr Russen ’ 0,5 | 4,50 € VI N 0 BI a N Co
Hacker-Pschorr Miinchener 051 350€
Hell Alkoholfrei ' Chardonnay Terre Chieti Rocca Ventosa® 0151  550€
Flasche 2250€
Hacker-Pschorr 051 350€
Natur Radler Alkoholfrei’ Trebbiano d* Abruzzo DOP Ventosa © 0151 5506
Flasche 2250€
Paulaner WeiBbier Alkoholfrei’ 051 4006
Bianco di Custoza D.0.C. Gasal Buso® 0,151 6,00€
Paulaner WeiBbier leicht ’ 051 400€ Flasche 26,00€
Peroni Nastro Azzurro’ 0,331 450€
Peroni Alkoholfrei ’ 0,331 450€ E I N SC H : R LE
Burkhardt Weinschorle Rosé © 0,331 500€
Rot- oder WeiBweinschorle © 0,331 500€
Prosecco Spumante 0151  8,00€

Brut DOCG ,,Col de Mez"“ & Flasche  36,00€



CAFFE TEE

Espresso 250€ Earl Grey 3,00€
Espresso Doppio 3506 Griiner Tee 3,006
Espresso Macchiato 3,00€ Friichtetee 3,00€
wahlweise mit Hafermilch +050€

Frischer Ingwer 3506
Americano 350€

Frische Minze 250€
Cappuccino 4006
wahlweise mit Hafermilch +0,50 £
Latte Macchiato 4508
wahlweise mit Hafermilch +0,50 £

Ein Espresso — der Geschmack Italiens
in einer Tasse. Einfach genieBen und
kurz die Zeit vergessen.

Lusatzstoffe und Allergene

'Koffeinhaltig

2Mit StiBungsmitteln
SMit Farbstoff

“Mit Antioxidationsmittel
5Chininhaltig

SEnthalt Sulfate

’Enthalt Gluten

8Enthalt Mandeln
IEnthalt Haselniisse
10Enthalt Milch und Sellerie
"Konservierungsstoff

Hinweis
Alle Getranke werden nach den gesetzlichen Vorschriften serviert.
Bei weiteren Fragen zu Inhaltsstoffen oder Unvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unser Personal.



